
Kaffeekennerkurs als neues Angebot für die 1. Klassen  

Der CǊŜƛƎŜƎŜƴǎǘŀƴŘ αYŀŦŦŜŜ ς Kenner/in soll das Interesse am Thema Kaffee wecken, das 

Verständnis für die  Wiener Kaffeehauskultur hervorrufen, aber  vor allem das korrekte 

Zubereiten verschiedenen Kaffeekreationen  vermitteln.  

Der Kurs schließt mit einer Prüfung ab und die Schülerinnen und Schüler bekommen ein 

Zertifikat, das sie als Kaffee Experte auszeichnet. 

Themen:  

Geschichte des Kaffees, Kaffeehandel, Kaffeepflanze  von Anbau bis Ernte, Rohkaffeesorten, 

Qualitätsfaktoren,  Kaffeeinhaltsstoffe. 

Praktisch werden die Lehrstoffinhalte - Verkostungstechnik, Rösten, einfache Kaffeerezepte 

und Kaffeespezialitäten, Maschinenkunde, Kaffee-Service, Harmonie von Kaffee und Speisen 

den Schüler/innen näher gebracht. 

Die Durchführung eines Workshop-Tages sowie Lehrausgänge in Kaffeeröstereien und 

Kaffeemuseum soll als Vorbereitung für die freiwillige Prüfung zum/zur Kaffee-Kenner/-in 

dienen. 

Insgesamt haben sich 14 Schülerinnen und Schüler aus unterschiedlichen Klassen und 

Jahrgängen angemeldet und sind mit großem Interesse und Engagement dabei die Kunst der 

Kaffeezubereitung zu erlernen. 

Dipl. Päd. FOL. Eleonore Ludwig 

 



 

 

 



  



 

 

 


