Kaffeekennerkurs als neues Angebot fur die 1. Klassen

DerC NB A 3 S 3 Sy & dKenAad/insolydhs TnfeleSe am Thema Kaffee wecken, das
Verstandnis fur dieWiener Kaffeehauskultur hervaufen, aber vor allem das korrekte
Zubereiten verschiedenen Kaffeekreationgarmitteln.

Der Kurs schlief3t mit einer Prifung ab und die Schilerinnen und Schiler bekommen ein
Zertifikat, das sie als Kaffee Experte auszeichnet.

Themen

Geschichte des Kaffees, Katieadel, Kaffeepflanze von Anbau bis Ernte, Rohkaffeesorten,
Qualitatsfaktoren, Kaffeeinhaltsstoffe

Praktisch werden die Lehrstoffinhalé&/erkostungstechnik, Rosten, einfache Kaffeerezepte
und Kaffeespezialitaten, Maschinenkunde, KafB=evice, Harmde von Kaffee und Speisen
den Schuler/innen néher gebracht.

Die Durchfuhrung eines Workshdmges sowie Lehrausgange in Kaffeeréstereien und
Kaffeemuseum soll als Vorbereitung fiir die freiwillige Prifung zum/zur Kkieeertin
dienen.

Insgesamt habenah 14 Schiilerinnen und Schiiler aus unterschiedlichen Klassen und
Jahrgangen angemeldet und sind mit grol3em Interesse und Engagement dabei die Kunst der
Kaffeezubereitung zu erlernen.
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